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URDET está situada en la pequeña localidad de Sant Llorenç de 
Morunys a los pies de los Pirineos, lugar donde tradicionalmente 
se producen grandes cantidades de setas silvestres y trufas. 
URDET fue fundada en 1989, dedicada a la conservación de 
setas y trufas, con el tiempo fue ampliando su producción con 
productos afines hasta que recientemente incorporó una nueva 
línea de elaboración de ajo negro.

Su producción incluye una exquisita gama de salsas trufadas, aceites 
aromatizados, risottos con setas, fideuas, verduras escalibadas, sopas 
de setas, trufas, setas silvestres (conserva, deshidratadas y harina) y 
ajo negro convencional y ecólogico (cabezas, puré, dientes y harina).

Muchos años de experiencia y constante innovación son la clave 
de su producción artesanal de productos de calidad.

URDET is located in the small village of Sant Llorenç de Morunys, 
in the foothills of the European Pyrenees Mountains, where large 
quantities of mushrooms and truffles are traditionally gathered. 
URDET was established in 1989, dedicated to the conservation of 
mushrooms and truffles, over time it expanded its production with 
related products until recently, when it incorporated a new black 
garlic manufacturing line.

Its production includes an exquisite range of truffled sauces, 
infused olive oils, risottos with wild mushrooms, fideuas, grilled 
vegetables, mushroom soups, truffles, wild mushrooms (preserved, 
dehydrated and flour) and conventional and organic black garlic 
(wholes, purée, peeled cloves and flour). 

Many years of experience and constant innovation are the key to 
our artisanal production of quality products.

Sobre Nosotros About us

URDET S.L.
C/Anselm Clavé No. 21, 
Sant Llorenç de Morunys, 
25282, Lleida, España
Tel. +34.973.492.183

urdet@urdet.comwww.urdet.com

Black garlic, wild mushrooms and truffle 
specialty products
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Código: UCGOTRNBK
Aceite de oliva aromatizado con trufa negra

Black truffle olive oil - extra virgin
250ml

Código: UCGOTBNBK
Aceite de oliva aromatizado con trufa blanca

Black truffle olive oil - extra virgin
250ml

Código: UCGOCENBK
Aceite de oliva con boletus

Porcini olive oil  - extra virgin
250ml

 Código: UCGOPCNBK
Aceite Picante (Guindilla, Laurel y Pimienta)

Spicy olive oil - extra virgin
250ml

Aceites de oliva virgen extra
Usando una de las más apreciadas variedades de aceitu-
na, la Arbequina, URDET elabora deliciosos aceites de 
oliva virgen extra aromatizados. Complemento perfec-
to comúnmente utilizado por los mejores chefs y para 
añadir un toque final a tus platos. Recomendado para sa-
zonar antes de servir. Ideal con pescados, pasta, verduras, 
arroces, pizza.

Using one of most appreciated olives variety, 
Arbequina, URDET produces a delicious flavor extra 
virgin olive oil. Perfect complement commonly used by 
top chefs to add a final touch to your recipes. Recom-
mended to sprinkle over your dishes before serving. Goes 
well with fish, pasta, vegetables, risottos, and pizza.

Unidades por caja / Units per box
6 unidades/units

Caducidad / Expiration
18 meses/months

Extra Virgin Olive Oil
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Código: UCGTRUCVV
Salsa Tartufata
Tartufata Sauce

125g

        Código: UCGPESCVV
Crema Pesto con Trufa

Pesto Truffle Sauce
125g

Código: UCGPARCVV
Crema Parmesano con Trufa

Parmesan Truffle Sauce
140g

Código: UCGTOMCVV
Salsa de Tomate con Trufa

Tomato Truffle Sauce
140g

Código: UCGANXCVV
Crema Tartufata con Anchoas

Tartufata and Anchovies Sauce
140g

Código: UCGCEPCVV
Salsa de Boletus

Porcini Sauce
140g

Salsas Trufadas 
(Tuber Aestivum)

Truffle Sauces
(Tuber Aestivum)

Unidades por caja / Units per box
6 unidades/units

Caducidad  / Expiration
36 meses/months

Our exquisite truffle sauces, with intense flavor and aro-
ma, have multiple cooking alternatives.
They are ready to eat and can be served as an appetizer, 
combine with pasta, mix with meat, serve over fried eggs 
or use them as an ingredient to enhance the flavor of 
your traditional recipes.

Nuestras exquisitas salsas trufadas, de sabor y aroma inten-
so, tienen múltiples alternativas de cocina.
Son salsas preparadas que pueden servirse como aperitivo,  
combinar con pasta, mezclar con las carnes, servir sobre 
huevos fritos o puedes utilizarlas como un ingrediente para 
potenciar el sabor de tus recetas tradicionales.
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Código: UCGTRNCJD
Trufa Negra (Tuber Melanosporum)

Black Truffle 
20g

Código: UCGSALDSD
Flor de Sal con Trufa Negra 

(Tuber Melanosporum)
Black Truffle Salt Flower

40g

Código: UCNTRECJD
Trufa de Verano (Tuber Aestivum)

Summer Truffle
20g

Código: UCGSALTRU
Sazonador de Trufa (Tuber Aestivum)

Summer Truffle Seasoning 
30g

Código: UCGCARTRU
Carpaccio de Trufa (Tuber Aestivum)

Truffle Carpaccio
35g

Trufas Truffles

Unidades por caja / Units per box
6 unidades/units

Caducidad  / Expiration
36 meses/months

Manjar de la tierra! Tenemos ambas variedades: Trufa 
Negra (Tuber melanosporum) y Trufa de Verano (Tuber 
Aestivum). Producto seleccionado de manera tradicional, 
procesado y envasado cuidadosamente. También ofrece-
mos el Carpaccio de Trufa envasado en aceite de oliva vir-
gen extra y nuestro exquisito Sazonador de Trufa, condi-
mento ideal para dar un sabor equilibrado a trufa a todas 
tus recetas.  

Food from the earth! We have both variaties: Black Trufle 
(Tuber melanosporum) and Summer Truffle (Tuber Aesti-
um). Traditionally selected, carefully processed and pack-
aged. We also offer the Truffle Carpaccio in extra virgin 
olive oil and our exquisite Truffle Seasoning, ideal condi-
ment to give a balanced flavor of truffle to all your recipes.

NOVEDAD!!
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Código: UCGANGB2UD
Ajo negro ecológico en cabezas
Organic black garlic whole bulbs 

2 uds

Código: UCGANG2UD
Ajo negro en cabezas

Black garlic whole bulbs 
2 uds

Código: UCGANPOSE
Ajo negro en harina

Grounded black garlic
60g

Código: UCGANPCPK
Ajo negro en dientes pelados

Black garlic peeled cloves
95g and 190g

Código: UCGANG3UD
Ajo negro en cabezas

Black garlic whole bulbs
3 uds

Código: UCGANPUCV
Ajo negro en puré
Black garlic purée

140g

Ajo negro Black garlic

Unidades por caja / Units per box
6 unidades/units

Caducidad  / Expiration
21 meses/months

Es el secreto dulce del ajo. Elaborado a partir de ajo mora-
do mediante un largo proceso de fermentación controla-
da. Producto 100% natural. Sin aditivos ni conservantes.
Sabor Umami, ligeramente dulce con sutiles notas de 
regaliz. No repite ni deja el aliento característico del ajo 
tradicional. También se le atribuyen muchos beneficios 
nutricionales, entre ellos ser rico en antioxidantes, alto en 
potasio, fuente de zinc y regulador del colesteros.

It is garlic´s sweet secret. Made from purple garlic  
through a  long process of controlled fermentation. 100% 
natural product. No additives nor preservatives. 
Umami flavor, sligthly sweet with subtle liquorices notes. 
It does not repeat nor leaves the characteristic breath of 
tradional garlic.  It is also attributed many nutrional ben-
efits, including beeing rich in anthioxidants, high in potas-
sium, source of zinc and cholesterol regulator.
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Código: UCGPEBOPK
Pimiento Asado

Grilled Sweet Peppers 
260g

Código: UCGTOMOPK
Tomates Secos en Aceite de Oliva
Sun Dried Tomatoes in Olive Oil

260g

 Código: UCGSAMOPK
Pisto  (Berenjena, Calabacin, Tomate)

Ratatouille
260g

Código: UCGPEBOPK
Combinado de Vegetales Asados

Grilled onions, sweet peppers and aubergine 
260g

 Código: UCGALBOPK
Berenjena Asada

Grilled Aubergines in Olive Oil
260g

Verduras Vegetables

Unidades por caja / Units per box
6 unidades/units

Caducidad  / Expiration
60 meses/months

Las verduras son elaboradas a la parrilla según la receta 
tradicional y se envasan en aceite de oliva virgen extra. Su 
sabor es increíble. Puedes servirlas como acompañamien-
to o como entrante “Tapa”.

The vegetables are grilled according to the traditional recipe 
and packaged in extra virgin olive oil. Their flavor is incred-
ible. You can serve these vegetables as an accompaniment to 
any dish or as a starter or “Tapa”.
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Código: UCGARBDBI
Risotto con Setas

Mushrooms Risotto
250g - 2 / 3 raciones

Código: UCGARTDBI
Risotto con Setas y Trufa

Mushrooms and Truffles Risotto
250g - 2 / 3 raciones

Código: UCGARCDBI
Risotto con Boletus

Funghi Porcini Risotto 
250g - 2 / 3 raciones

Risottos

Unidades por caja / Units per box
6 unidades/units

Caducidad / Expiration
24 meses/months

Las recetas de nuestro risotto son una de las más delicio-
sas variaciones entre las típicas. Una receta auténtica, que 
se complementa muy bien con carnes y pollo a la parrilla. 
Arroz del Delta del Ebro, de grano medio y que absorbe 
muy bien los sabores.

Our risotto’s recipes are one of the most delicious vari-
ations on the basic ones. An authentic recipe that com-
plements very well with meat and grilled chicken. Rice 
from the Delta del Ebro region, medium grain that absorbs 
flavors very well.

Risottos

Descripción
Description

Código
Code

Peso neto
Net weight

Risotto con trufa y setas silvestres UCGARTDVI 250g

Risotto con boletus y ajo negro UCGARNDVI 250g

Risotto con setas silvestres UCGARBDVI 250g

Risotto con bolets UCGARCDVI 250g

Risotto con rebozuelo UCGARRDVI 250g

Risotto con trompeta de la muerte UCGATRDVI 250g

RISOTTOS EN TARRO DE VIDRIO / IN GLASS JAR

RISOTTOS EN BOLSA / IN PLASTIC BAGS

Raciones por tarro: 250g para 2/3 raciones.
Servings per container: 250g for 2/3 portions.

2/3

Novedad
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Código: UCGFITDVM 
Fideuá con Bolets y Trufa

Mushrooms and Truffles Noodles
300g - 3 / 4 raciones

Código: UCGFITDVM 
Fideuá con Bolets 

Wild mushrooms noodles
300g - 3 / 4 raciones

Código: UCGFICDVM 
Fideuá con Boletus

Porcini Noodles
300g - 3 / 4 raciones

FIDEUAS

Unidades por caja / Units per box
6 unidades/units

Caducidad / Expiration
24 meses/months

Nuestra Fideuá (con fideos de trigo extra) es una rece-
ta auténtica de Cataluña, fácil y rápida de preparar de un 
sabor exquisito. Se complementa muy bien con carnes o 
mariscos salteados. 

Our Fideuá (with extra wheat noodles) is an authentic 
Catalonian recipe, easy and quick to prepare with an 
exquisite flavor. It complements very well with sautéed 
meat or seafood. Extra wheat noodles.

NOODLES

3/4
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6 unidades/units

Caducidad / Expiration
60 meses/months

Código: UCGCEPCJK
Boletus

King Boletus
300g

Código: UCGROVCDK
Níscalo Botón

Small Saffron Milk Cap
300g

Código: UCGROSCDK
Rebozuelo

Yellow Chantarelles
300g

Código: UCGLLGCJK
Llenega grisa Pirineu

Silkygrey
300g

Setas silvestres en conserva Wild mushrooms preserves
Nuestras conservas de setas al natural están listas para ser 
añadidas a las pizzas, salsas, pastas, carnes o pescado. Tam-
bién las preparamos en aceite de oliva o en vinagre con hierbas 
aromáticas y especies, que puede servirse como aperitivo o in-
cluir en platos fríos.

Our canned mushrooms are ready to be added to your 
pizzas, sauces, pastas, meat or fish. We also have them 
prepared in olive oil or vinegar with aromatic herbs and 
spices which can be served as an aperitif, with salads or 
included in cold dishes.

Código: UCGROVCJK
Níscalo Medallón

Large Saffron Milk Cap 
300g

Código: UCGROTCJK
Níscalo Trozos

Saffron Milk Pieces 
300g
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6 unidades/units

Caducidad / Expiration
60 meses/months

Código: UCGBARODH
Combinado de Setas Delicias

Premium Wild Mushroom Cocktail 
300g

Código: UCGBARAPK
Aperitivo Combinado de Setas

Aperitive Wild Mushroom Coktail
300g

Código: UCGBARCPK
Combinado de Setas

Wild Mushroom Cocktail
300g

Setas en conserva Mushrooms preserves
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6 unidades/units

Caducidad / Expiration
24 meses/months

Código: UCNMURDGC
Colmenilla

Morels
15g

Código: UCNCAMDJC
Senderuela
Fairy Ring 

15g

Código: UCNCEPDPF
Boletus
Porcini

15g

Código: UCNMOIDPF
Seta de San Jorge

Saint George 
15g

Código: UCNBARDPF
Combinado de Setas
Wild musrhooms mix

15g

Código: UCNTRODPF
Trompeta de la muerte

Black trumpet 
15g

Código: UCNROSDPC
Rebozuelo

Yellow Chanterelles
15g

Setas Deshidratadas Dried Mushrooms
The drying technique preserves the natural flavor and 
texture of the mushrooms. After being hydrated it is the 
perfect ingredient to prepare pasta, pizza, sauces, rice, 
and works with any type of meat. Available in 15g, 30g 
and 250g.

La técnica de secado conserva el sabor natural y la textura 
de las setas. Una vez hidratadas son el ingrediente perfec-
to para preparar pastas, pizza, salsas, arroz, y carnes. 
Disponibles en 15g, 30g y 250g. 
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Setas Deshidratadas Dried Mushrooms

Unidades por caja / Units per box
6 unidades/units

Caducidad / Expiration
24 meses/months

Código: UCGCEPDPE
Boletus 
Porcini 

30g

Código: UCGROSDPE
Rebozuelo

Yellow Chanterelles
30g

Código: UCGTRODPE
Trompeta

Yellow Chanterelles
30g

Código: UCGSIIDPE
Shiitake
Shiitake

30g

The drying technique preserves the natural flavor and 
texture of the mushrooms. After being hydrated it is the 
perfect ingredient to prepare pasta, pizza, sauces, rice, 
and works with any type of meat. Available in 15g, 30g 
y 250g.

La técnica de secado conserva el sabor natural y la textura 
de las setas. Una vez hidratadas son el ingrediente per-
fecto para preparar pastas, pizza, salsas, arroz, y carnes. 
Disponibles en 15g, 30g y 250g. 
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6 unidades/units

Caducidad / Expiration
24 meses/months

Código: UCGCAMDPE
Senderuela
Fairy Ring 

30g

Código: UCGMOIDPE
Seta de San Jorge

Saintgeorge 
30g

Código: UCGBARDPE
Combinado de Setas
Wild Mushrooms Mix 

30g

Setas Deshidratadas Dried Mushrooms


